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 - K Ü C H E N L A T E I N 
 

Französisch Englisch Deutsch Spanisch DIE 4 GARSTUFEN FÜR FLEISCH 
 bleu rare stark blutig crudo Das Fleisch wird kräftig angebraten und erreicht eine Kerntemperatur von 

ca. 45ºC und ist damit noch roh. Der austretende Fleischsaft ist dunkelrot. 
 

 saignant medium rare blutig medio roja Das Fleisch wird bei mittlerer Hitze gebraten, so dass der Kern auf ca. 55ºC 
kommt und erscheint dadurch blutig. Der austretende Fleischsaft ist rötlich. 

 

 à point medium rosa medio Das Fleisch wird mittlerer Hitze „auf den Punkt“ gegart. Die Kerntemperatur 
beträgt  ca. 65ºC und ist von innen nach aussen gleichmässig rosa gefärbt, 
was auch die Farbe des Fleischsaftes ist. 

 

 bien cuit well done gut durch bien cocido Das Fleisch wird bei kleinem Feuer langsam gebraten. Der Kern weist eine 
Temperatur von ca. 85ºC auf. Der Kern ist nur noch ganz leicht rosa und 
der austretende Fleischsaft ist klar 

 
 

  

Psssst…. Jeden Sonntag Brunch im Restaurant Fuego für nur 49 Franken 
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V O R S P E I S E N 
 

Salat Buffet “Fuego” Teller klein CHF   9.00 

Stellen Sie ihren Lieblingssalat selber zusammen Teller gross CHF 15.00 
 
 

Rinds Tartar mit Toast & Butter Vorspeise CHF 21.00 
 Hauptgang CHF 27.00 
 
 

Antipasti Teller CHF 19.00 

 
 

S U P P E N 
 

Rinderkraftbrühe mit Sherry und Gemüsestreifen CHF   8.50 
 

Tomatencrèmesuppe mit Crevette und Rahmhäubchen CHF 12.00 
 

 

P A S T A 
 

Tagliatelle “Salmone“ Lachsrahmsauce Vorspeise CHF 15.00 
 Hauptgang CHF 20.00 
 
 

Spaghetti “Fuego” Vorspeise CHF 14.50 

Pepperoncini, Pouletstreifen, Tomaten, Knoblauch Hauptgang CHF 19.50 
 
 

V O M     G R I L L 
 

FUEGO BURGER   200g 400g 

Beef Burger „DJ“…..   CHF 21.00 CHF 29.00 

Zum selber Auflegen: Röst-Zwiebeln, Essiggurken, Speckstreifen, Tomate, Salat 

Cheese Burger „DJ”…..   CHF 23.00 CHF 31.00 

Zum selber Auflegen: Röst-Zwiebeln, Essiggurken, Speckstreifen, Tomate, Salat und Käse 
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Alle Burger mit Pommes frites, Sauce Tartar, Ketchup und Senf 

V O M     G R I L L 
 
 

POULET 200g 300g 400g 

Poulet-Brust CHF 23.00 CHF 29.00 CHF 35.00 

Pouletbrustspiess CHF 20.00 CHF 26.00 CHF 32.00 

 

SCHWEIN 200g 300g 400g 500g 

Schweinshals-Steak CHF 19.00 CHF 25.00 CHF 31.00 

Spare Ribs    CHF 28.00 

 

LAMM 200g 300g 400g 

Lammspiess CHF 32.00 CHF 45.00 CHF 58.00 

Lammrückenfilet CHF 34.00 CHF 47.00 CHF 60.00 

 

RIND 200g 300g 400g 

Rinds-Entrecôte CHF 32.00 CHF 45.00 CHF 58.00 

Rindsfiletspiess CHF 34.00 CHF 48.00 

Rinds-Filet CHF 39.00 CHF 55.00 CHF 73.00 
 
 

Surf & Turf 

Der herzhafte Klassiker und das Meer 

Entrecôte und Riesencrevetten 

Ladyscut (150g): CHF 24.00 

Gentlemencut (250g): CHF: 47.00 

 

Auf Wunsch servieren wir Ihnen diese Spezialität mit Rindsfilet. 

Aufpreise für Rindsfilet: 

Ladyscut: CHF +3.00 

Gentlemencut: CHF: +6.00 

Exklusiv bei uns im  

 

Rinds Rib-Eye Steak 

Am Knochen gereiftes Black Angus aus Irland 

Für 1 oder 2 Personen (500g): CHF 92.00 
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V O M     G R I L L 
STRAUSS 200g 300g 400g 

Filet CHF 31.00 CHF 42.00 CHF 53.00 

Spiess Fuego (Strauss und Poulet) CHF 28.00 CHF 39.00 CHF 50.00 

 

FISCH & KRUSTENTIERE 200g 300g 400g Stk. 

Lachs-Steak CHF 24.00 CHF 34.00 CHF 44.00 

Black Tiger Crevetten-Spiess CHF 31.00 CHF 42.00 CHF 54.00 

Bärenkrebsschwänze pro Stück      CHF 11.00        

Thunfischsteak CHF 39.00 CHF 56.00 CHF 74.00 

Fischspiess (Thunfisch, Lachs, Crevetten) CHF 32.00 CHF 44.00 CHF 56.00  

 

VEGI 300g 600g  

Gemüse-Spiess CHF 19.00 CHF 34.00  

Serviert mit Baked Potatoes & Sour Cream 

 
F U E G O   K L A S S I K E R 

 

Cervelat 200g vom Grill CHF 13.00 

Kalbsbratwurst 200g vom Grill  CHF 13.50 

Bassersdorfer Buureschüblig 200g vom Grill CHF 14.50 

Kalbs Cordon Bleu CHF 32.00 

Zürcher Kalbsgeschnetzeltes mit frischer, hausgemachter Butter-Rösti CHF 36.00 

BEILAGEN CHF 6.00 p. B. 

  Maiskolben vom Grill     Grillgemüse mit Champignons    Baked Potatoes & Sour Cream   

  Pommes frites    Kroketten    Reis     Tagliatelle   

 
Herkunftsländer  –  Fleisch/Meerestiere 
Poulet, Schwein, Kalb: Schweiz 
Lamm: Neuseeland, Australien 

 
Rind: Südamerika, Schweiz, Irland 
Lachs: Norwegen 
Krustentiere: Vietna

 


